
 

Vi har endast öppet vår à la carte vid förbeställning. Vilket innebär senast dagen innan.  
I varje sällskap kan ni välja max 3 olika Förrätter/varmrätter/efterrätter. 

Viktigt, meddela eventuella allergier vid beställning. Vissa tillbehör/ingredienser inte står med på menyn. 

Förrätter 

Gravfiskgratäng 
Fiskgratäng på gammalt 
vis med gravad röding. 

195:- 

Rentoast 
Varmrökt renhjärta på en 

toast med lingon/chili-
coleslaw och 

västerbottensostsmör. 

195:- 

Rödingtoast 
Smakrik röra med 

varmrökt röding på ett 
rostat bröd. 

195:- 

Älgcarpassio 
Whisky och enbärs gravat 

älg med salladstillbehör 
och pepparrotskräm. 

195:- 

 

 

 

Efterrätter 

Vaniljglass 
Serveras med husets 

chokladsås 

80:- 

Snickersmousse 
Chokladmousse med smak 

av jordnötter och 
digestivelager. 

145:- 

Hjortronsoppa 
Ljummen hjortronsoppa 
med fryst cheesecake och 

lakrits Crunch. 

160:- 

Fjällsviss 
Vaniljglass, vispgrädde, 

hjortronsylt, marängfluff 
och lakrits Crunch 

150:- 

Äppelkaka 
Serveras med vaniljgrädde. 

80:- 

 

 

 

Varmrätter 

Rödingfilé 
Serveras med kryddsmör 
och stekt mandelpotatis 

385:- 

Helstekt Röding 
Serveras med en 

citrongräddsky och 
smörslungad potatis 

365:- 

Lågtempererad Älg 
Serveras med rödvinssås, 

kryddsmör,                     
heta grönsaker(kryddiga) 

och klyftpotatis. 

375:- 

Ört och vitlöks 
marinerade Renspett 
Serverad med svampsås, 

stekta grönsaker och 
potatisgratäng. 

395:- 

 

 

 

Varmrätter 

Rödingplanka 
Rödingfilé med 

kryddsmör, Paj med 
varmrökt röding, 

karamelliserad citrus, 
ugnsomelett toppad med 

gravrökt röding,   
gratinerat mos 

495:- 

Viltplanka 
Rökt älgstek med 

rödvinssås, renracks med 
svampsås, 

västerbottensostpaj, 
grönsaksspett, sparris 

inrullad med lufttorkad 
skinka, gratinerat mos. 

495:- 
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För bokning ring:                
Sandra 072-2211911                    
Eva 070-6968045 

 


